Virksomhedslog

Formal og mal for besgg hos NN (Tilpasses navnet
pa restauranten)

Den 20- skal vi besgge NN. Pa virksomhedsbesaget oplever
du, hvordan kok og tjener arbejder sammen om at vaere gode veerter for
restaurantens geester og give dem en god oplevelse — bade pa smag og pa service.
Der vil veere faelles opleeg om restaurantens historie, typer af ansatte og
restauranten som arbejdsplads. Oplaegget vil ogsa beskaeftige sig med, hvordan
man arbejder med at udvikle og tilberede retter — og efterfalgende servere dem i en
god stemning for gaesten. Der bliver naturligvis ogsa mulighed for at stille nogle
spargsmal.

Formal

Formalet med at besgge NN er, at du skal fa indblik i, hvad det vil sige at arbejde i
en virksomhed inden for gastronomi og service. Du far udsyn til, hvad de
forskellige arbejdsomrader indeholder og indsigt i, hvad man skal veere god til for
at arbejde i hhv. de udadvendte og de mere indadvendte funktioner.

INDSAT BILLEDE AF RESTAURANTEN, DER BESYJGES.

Min personlige forberedelse til besgg pa Restaurant NN
Inden besgget skal du besvare nedenstaende spagrgsmal.

Hvilke forskellige arbejdsfunktioner/stillinger/erhverv tror du, der findes pa
restauranten? Laes evt. om jobbet/jobbene pa ug.dk. S@g pa jobartikler (Det lilla
univers)




Hvad skal der efter din personlige mening til for at give dig en god oplevelse pa en
restaurant?

Hvad vil du gerne leere af dit besag hos NN?

Hvad vil du gerne hgre mere om pa dit besgg?

Viden om virksomheden

Log ind pa restaurantens hjemmeside og undersgg nedenstaende spgrgsmal om
virksomheden:

Du finder link til restaurantens hjemmeside her: INDSZT LINK TIL NN

Hvad hedder restauranten?

Hvilken type restaurant er det? Er det en restaurantkaede?

Hvor gammel er restauranten?



Hvad koster en gennemsnitlig middag inkl. drikkevarer?

Hvilke 3 spagrgsmal vil du gerne have svar pa, nar du besgger restauranten?

Min evaluering af restaurantbesgget
Svar selv pa spgrgsmalene:

Hvad lzerte du om godt veertskab af besaget?

Hvad overraskede dig pa besaget?

Hvad skal man vaere god til for at arbejde som kok?

Hvad skal man veere god til for at arbejde som tjener?




Efter besgget af kokke og tjenereleverne pa skolen

Kunne du bedst forestille dig at arbejde som kok eller tjener?

Hvorfor?

Hvilke opgaver vil du helst arbejde med?

Hvorfor?

Hvad tror du ville veere dine starste styrker i arbejdet som hhv. kok og tjener?

Og hvad ville veere dine stgrste svagheder?

Hvordan tror du arbejdslivet som kok eller tjener ville haenge sammen med dine
forestillinger om familie?







